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a) Popis, zadani

Tato projektova dokumentace gastronomické ¢éasti byla zpracovana v arovni
Dokumentace pro stavebni povoleni (DSP) a zaroven jako Dokumentace pro provedeni stavby
(DPS).

Cilem zpracovaného dispozi¢niho FeSeni gastroprovozu je zajiSténi ekonomického,
hygienicky nezdvadného a moderniho provozu pro zpracovani a vydej jidel.

Jedna se o rekonstrukci skladového hospodarsvi, pfipraven, teplé a studené kuchyné,
cukrarny, umyvaren nadobi a dalSich pfidruzenych prostor centralni kuchyné Grandhotelu PUPP.
Veskeré tyto ¢asti gastroprovozu se nachazeji na urovni 1NP.

Rekonstrukce se netyka socialniho zdzemi personalu (Saten), personalni jidelny, néktera
satelitni stfediska, odpadkové hospodarstvi, zasobovaci trakt a dalsi. Tyto stavajici prostory
zUstavaji beze zmén.

Cilem rekonstrukce je predevsim optimalizace danych provoznich prostor, kompletni
modernizace technologického zafizeni a sniZzeni energetické naro€nosti centralni kuchyné
Grandhotelu PUPP.

V prostorech centralni kuchyné a zazemi dochazi vramci rekonstrukce k novému
usporadani jednotlivych skladl, pfipraven a také kuchyni a umyvaren. Celkova plocha vSak
z(Ustava totozna, jako pred touto Upravou. Nova dispozice lépe reflektuje skuteéné potfeby vyroby
a potfeby skladovacich prostor.

Zakladni kapacitni a jiné udaje:

Vyrobni kapacita a sortiment: vyrobni kapacita je stavajici = beze zm én.
Rekonstrukce feSi vyhradné zazemi hotelu, neni
navySovana ubytovaci kapacita a ani kapacita
odbytovych prostor se neméni.

Stejné tak se neméni nabizeny sortiment a charakter
jidelni¢ku a servisovanych akci

Predpokladany pocet persondlu: Pocet personélu je nezménén = je stavajici

Pfi feSeni se vychazelo z nésledujicich pozadavku:

- dispozi¢né navrhnout stravovaci provoz, ktery bude odpovidat prostorovym moZnostem
objektu, zaméru investora a hygienickym poZadavkim (pfedevSim doporuc¢ené Vyhl. ¢.
137/2004 Sb. ve znéni VyhlaSky €. 602/2006 Sb. a z Nafizeni Evropského parlamentu a
Rady €. 852/2004).

- pouzit pfi technologické skladbé& kuchyné nejmodernéjsi, energeticky Usporna zafizeni

- technologické vybaveni na arovni vy$siho standardu

Tato projektova dokumentace byla vyhotovena dlegeidd zadavatele tak, aby vyhovovala
vSem technickym paraméin, standardm a normam naedn#t pinéni a poZzadované vykonové
arovni. Projektova dokumentace obsahujénme ¢i nepimé odkazy na jednotlivé vyrobky
vyrobce a tyto fedstavuji specifikaci standardpredn@tu plreni. Pf samotné realizaci
zamysSleného projektu mohou byt vyuzity i jiné Wyolpokud budou po technické strance
vyhovovat nejméhstandardm uvedenym v této projektové dokumentaci, nebm jeeghnické,

s~ s

kvalitativni a vykonnostni strancerqwvysi. Projektant vSak nenese odfuimost za pipadné
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nedostatky realizace projektu vzniklé dskgédku vyuZiti parametrévjinych nez v projektove
dokumentaci uvedenych vyrabk
b) Seznam pouzitych podklad

Jako podklad pro zpracovani projektu byla pouZzita stavebni dokumentace stavajiciho
stavu obdrZzen& od technického odd. Grandhotelu PUPP a poZadavky investora a provozovatele
na charakter a Uroven provozu. PFi zpracovani projektové dokumentace byly zjiStény rozpory
mezi touto stavebni dokumentaci stavajiciho stavu a redlnym stavebnim stavem objektu.
Projektant této c&asti nenese za tyto pfipadné rozdily odpovédnost. Pfed zahajenim vlastni
rekonstrukce doporucujeme provést digitalni zaméfeni a opravu vykrest stavajiciho stavu.
Projektant GASTRO také doporucuje, aby vybrany dodavatel technologie provedl pfed vlastni
dodavkou zaméreni vSech dotéenych ¢asti, které jsou pro dodavku uréujici.

V ramci vstupnich materiall byla také pofizena pfisluSna fotodokumentace spojena
s obhlidkou dot&enych prostor, ktera je k dispozici na internetovém uloZzisti.

c) Potfeba material G, surovin

Zasobovani

Zasobovani surovinami probihd stavajicim zasobovacim vstupem, ktery je uréen vyhradné
pro gastroprovoz. Odtud se zboZi dopravuje do jednotlivych skladu, které jsou rozdéleny dle
druhovosti potravin a jejich zpasobu skladovani. Zasobovani probiha pomoci drobné manipulaéni
techniky (voziky, rudl).

Sklady

Sklad DKP a dalSi nepotravinové sklady — sklady uréené k uskladnéni zboZi nepotravinového
charakteru zlstavaji stavajici a nejsou pfedmeétem této rekonstrukce.

Sklady chlazenych/mraZzenych potravin - jedna se o prostory uréené pro skladovani potravin
podléhajicich zkaze vlivem teploty. Sklady tvofi chladici a mrazici boxy. Potraviny budou
skladovany na zékladé jejich druhovosti . Sestavy chladicich/mrazicich boxd jsou navrzeny
v pfimé navaznosti na kuchyn tak, aby vzdalenost téchto skladi od navazujicich ¢asti vyroby
byla co nejkratSi. Chladici a mrazici boxy jsou déleny nasledovné:

G12 — chladici box zelenina

G13 - chladici box uzeniny

G15 — chladici box tuky / mléko / mlé€né vyrobky
G16 — chladici box vejce

G27 — chladic box maso

GO08 — mrazici box studena kuchyné

GO09 — chladici box studen& kuchyné

G21 - chladi box tepla kuchyné a la carte
G24 - chladic box — banka jidel Kantyna
G25 — chladici box — banka jidel (pro akce)
G26 — mrazici box — banka jidel

G29 — mrazici box cukrarna

G30 — chladici box cukrarna

G33 — chladici box cukrarna — suroviny
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Chladici a mrazici boxy jsou feSeny PUR panely (100 mm chladici box, 150 mm mrazici box)
v bilém provedeni a jsou vybaveny regdly a voziky. Boxy jsou napojeny na centralni chlazeni.
Suché sklady potravin — v navrzené noveé dispozici jsou feSeny tfi suché sklady a to:

G28 - suchy sklad kuchyné

G31 - suchy sklad cukrarna

G32 — suchy sklad cukrarna

G35 — sklad mouky

Jedn& se vzdy o stavebné oddélené prostory s regdly pro uchovani suchych potravin. Nutno
zabezpedit jejich odvétrani, které feSi projekt a nasledna dodavka profese VZT.

Sklady napoju — sklady uréené k uskladnéni napoji zlstavaji stavajici a nejsou pfedmétem této
rekonstrukce (rekonstrukce téchto skladu jiz probéhla v nedavné dobé).

Hruba pfipravna zeleniny — zcela nové je feSena jako stavebné oddélena mistnost G14. Slouzi
pro uskladnéni a naslednému prvnimu ocisténi dovezené zeleniny. Technologicky je vybavena
mycim stolem se dfezem a pracovni plochou, Skrabkou a prostorem pro skladovani brambor a
zeleniny. Hrub& pfipravna navazuje na chladici box zeleniny (G12), kde bude jiz oc€iSténa
zelenina uskladnéna k dalSimu zpracovani.

Odpadkové hospoda Fstvi

Sklad odpadkl — prostory pro uskladnéni odpadk( jsou stavajici a nejsou predmétem této
rekonstrukce.

Sklad obalt — prostory pro uskladnéni oball jsou stavajici a nejsou predmétem této
rekonstrukce.

d,f) Popis technologie vyroby, popis manipulace s m aterialem

Suroviny jsou ze skladd a hrubé prfipravny expedovany v uzavienych nadobach do
provozné (nebo stavebné) oddélenych Cistych pfipraven a kuchyné k dalSimu zpracovani.
Usporadanim jednotlivych provoznich &asti, komunikaci i technologického vybaveni se podafilo
zajistit plynuly prabéh a navaznost pracovnich postupu v jednotlivych pracovnich Usecich,
vzdjemné pracovni napojeni, uspornost, hygienu prace a vylou€eni kfizeni €istého a necistého
provozu.

Cisté pripravna zeleniny G11 a Studené kuchyné G10

Cista priprava zeleniny navazuje na chladici box zeleniny a slouZi k dalsimu zpracovani
(krdjeni/krouhani atd.) zeleniny. Odtud je zelenina dopravovana do studené kuchyné a do teplé
kuchyné k dalSi upravé.

Studen& kuchyné je feSené jako stavebné oddélena mistnost a slouzi pro vyrobu studené
kuchyné jak pro snidané hotelovych hostd, tak pro vyrobky studené kuchyné uréené pro akce.

Prostor je dostateCné vybaven pracovnimi plochami a nezbytnymi dfezy + umyvadlo
rukou. Z technologického vybaveni se zde pak nachazi universalni kuchynské roboty, nafezové
stroje a krouhac zeleniny.

Vytluk vajec G17
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Prostor pro vytloukani vajec a pfendavani vajec do plastovych nadob je stavebné oddéleny a
uzavieny. Je vybaven pracovni plochou, dfezem, umyvadlem na ruce a nasténnymi policemi.

Centralni Varna G19 + A la Carte kuchyné G20

Vlastni kuchyné je rozdélena na jednotlivé provozné oddélené Useky:
- Pfipravna masa
- Priprava tésta
- Peceni a regenerace (konvektomaty)
- Pristénné varné centrum I. (sporék, kotle a mtf. tlakova panev)
- Pristénné varné centrum Il. (mtf. panve)
- Centralni pracovni blok I.
- Centralni pracovni blok II.
- Sokové zchlazovani, vakuovani a baleni
- Alacarte - varny blok
- Ala carte — studené kuchyné
- Ala carte - vydej jidel

Technologické vybaveni téchto Usekd odpovida jejich charakteru a G€elu pouziti. Jednotlivé ¢asti
jsou sestaveny predevSim z pracovnich ploch, mycich dfez(, odpadnich nadob a popf.
kuchynskymi roboty. Poblize vyrobnich UGsekld se vzdy nachazi umyvadlo na ruce
s pozadovanym typem ovladani smésovaci baterie.

Samostatné vareni je soustfedéno do pfisténnych a ostrovnich varnych blok( sestavenych z
dostate¢né vykonné moderni, multifunkéni technologie. Parametry vykonnosti a kvality jsou
uréené v Soupisu stroju a zafizeni.

Odvétrani kuchyné s aktivni technologii a vydejem jidel je feSeno odsavacimi digestofemi a
vzduchotechnickymi vyustkami, kde FeSeni je sou €éasti projektu a dodavky VZT .

Technologické vybaveni kuchyné je nejlépe patrné z vykresové dokumentace a z pfisluSného
sparovaného Soupisu stroju a zafizeni.

Umyvarny nadobi

Umyvarna stolniho nadobi G22 je stavebné oddélena mistnost. Vybaveni umyvarny stolniho
nadobi je pfijmovymi a tfidicimi stoly s dfezem, prdbé&znou myckou na nadobi s posuvem kosu
(pro bilé nadobi), prichozi my¢kou (pro sklo a pfibory) a regaly a voziky pro ukladani Cistého
nadobi. DalSi kapacita pro uloZeni €istého stolniho inventare je v mistnosti G02 (sklad nadobi),
ktera na umyvarnu navazuije.

Umyvarna provozniho nadobi G18 je také feSena jako stavebné oddélena mistnost. Je
vybavena pruchozi ,kyvadlovou® myckou nadobi s pojizdnymi koSi, 2x mycim stolem se diezem,
samonavijeci bubnovou sprchou a regaly.

Nad myC&kami je navrZzen odsavaci zakryt - digestor, kterd je sou €asti projektu a dodavky VZT
V8echny myci stroje pro bilé i provozni nadobi musi byt vybaveny rekuperaci ! (viz. SSaZz).

Cukrarna G34
Ve stavajicim prostoru je feSena také cukrarna, ktera je nové rozdélena na €ast pfipravy tésta a

peceni a ¢ast dozdobovani (prace s ¢okoladou a zdobeni). Obé ¢asti jsou oddéleny sklenénou
sténou s posuvnymi dvermi.
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Cast pedeni a pripravy tésta je vybavena hnétadem, robotem, stavajici etdZzovou pekarskou peci
a pracovnimi plochami.

Cast dozdobovani je vybavena multifunkénim vyrobnikem BRAVO, tempirkou ¢okolady, stolnimi
roboty a pracovnimi stoly.

Podrobnéji technologie viz soupis stroji a zafizeni a vykresova dokumentace.

Socialni zazemi pro zaméstnance gastroprovozu

Socialni zazemi je umisténo na drovni 2NP. Satny se skfifikami jsou rozdéleny oddé&len& pro
muze a zeny, kazdé s vlastnimi sprchami a toaletami. Satny jsou stavajici a nejsou pfedmétem
této rekonstrukce.

Kancelar
KanceldF je stavajici a neni predmétem této rekonstrukce.

Uklid-(iklidova komora
Uklidova komora je stavajici (mistnost G37) a neni pfedmétem této rekonstrukce.

e) Zakladni skladba technologického za  Fizeni
viz pfiloha - soupis stroju a zafizeni
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g) Obecn é platné stavebn é technologické pozadavky

Dvefe

Druh a uprava dvefi se fidi provozem a ucelem mistnosti tak, Ze musi byt zajiSténa dostate¢na
ifka prichodd a dale pozadavky pozarné bezpecnostnich predpist. Sitka dvefi se voli téz
s ohledem na instalaci technologickych zafizeni a pfistupovou trasu k pfipravham a kuchyni.
Vnitfni i vnéjSi dvere, jimiz se dopravuje zboZi, nesmi byt opatfeny prahem. Dvefe skladu
potravin a vSechny vstupni dvefe je doporuc¢eno z obou stran opatfit ochrannym plechem do
vySky 20cm (proti vnikani hlodavcu).

Dopravni trasa pro montédz jednotlivych technologii musi byt prov éfena a zajist éna pred
dokon €enim stavebnich Uprav v kuchyni.  Tuto trasu provéfi vybrany dodavatel.

Podlahy
Podlahy vSech provoznich mistnosti musi byt lehce omyvatelné, snadno Ccistitelné, trvanlive,

odolné proti mechanickému poskozeni, bezprasné, nehluéné a protiskluzné. V mistnostech
s vlhkym a mokrym provozem podlahy vodotésné.

Z duvodu prevence rizik vzniku Urazd na pracovistich a na zakladé platnych vyhlaSek a norem
(Vyhlaska 268/2009 Sb., o technickych poZadavcich na stavby a CSN 74 4505),pozadujeme dle
CSN 74 4505 ,Podlahy — Spoleéna ustanoveni, v ¢&lanku 4.17 této normy pfislusnou
protiskluznost podlahy, jenz je dana soucinitelem smykového tfeni ,f “ nebo tfidou protiskluznosti
R. Pro kuchyn, pfipravny a umyvarny je nutno dodrzet protiskluznost R11. Pro sklady a pomocné
prostory postacdi protiskluznost R10.

Povrchy stén

Povrchy stén se fidi u€elem mistnosti. VeSkeré vyrobni prostory (umyvarny nadobi, pfipravny,
varna apod.) musi byt obloZeny obkladem z keramickych obklada¢ek do vySe podhledu.

Ve vSech ostatnich mistnostech (napfiklad skladech) provést omitky stén a stropl hladké
Stukové, pouze v mistnosti technického pfisluSenstvi omitku vdpennou hladkou.

Prostory hygienického pfisluSenstvi musi byt opatfeny omyvatelnym obkladem do vy3e
minimalné 1,8m.

Pozadavky na technicka za fizeni

Vodovod

Dimenzovéani pfivodd vody uréuje maximalni spotfeba vody. Technologické zafizeni kuchyné
pozZaduje pFipojky studené a teplé vody. PoZadavek na profesi ZTI : projektant ZTI je povinen
zajistit v koordinaci s dodavatelem ZTI a GASTRO splnéni normy CSN EN 1717 a CSN 73 6660
— dodavka oddélovacu pitné vody.

PoZadovana vystupni tvrdost vody v Fadu pro veSkeré technologie (vyjma technologie,
které jsou napojeny na samostatny rozvod zm  ék€ené vody) je v rozmezi 8,4-14°dH (dle
némecké stupnice tvrdosti vody). V pfipadé nedodrzeni tohoto pozadavku muze dojit
k nespravné funkci nebo dokonce k poSkozeni nékterych strojd.

Je pozadovana studend pitna voda do + 15°C, tlak p  Fivodni vody v rozmezi 1 az 6 bar .

PoZadovana Uprava vody
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Technologicka zafizeni s ohfevem vody, kterd pro spravnou funkci potfebuji zmék&enou vodu
(konvektomat, mycka), budou tuto odebirat z automatického zm ékéovace, ktery je sou €asti
projektu a dodavky ZTIl. PoZadovana vystupni tvrdost vody je max. 5° (dle némecké
stupnice tvrdosti vody).

Vytapéni 3
Vnitfni teplota v jednotlivych mistnostech je dana pfisluSnou normou CSN nebo Heating systems
in buildings - Method for calculation of the design heat load

Vzduchotechnika

Vzduchotechnické zafizeni je nutné v prostorech bez pfirozeného vétrani a tam, kde vznikaji
Skodliviny, tj. nadmérnym vlivem tepla — nadmeérny vyvin par. Profese VZT FeSi odvétrani
vyprodukovaného tepla a uréi potfebné vymeény vzduchu na zakladé hodnot pfikona jednotlivych
elektrickych spotfebi¢l, uvedenych v Soupisu stroju a zfizeni. Nad kuchyni je navrzen odtah par
digestoremi, ktery je soucasti dodavky a projektu VZT .

Osvétleni

PoZadavky na osvétleni jsou shrnuty v § 45 a jsou také dany CSN 73 0580 Denni osvétleni
budov, CSN 36 0020 Sdruzené osvétleni a CSN EN 12464-1 Svétlo a osvétleni - Osvétleni
pracovnich prostor. Podle této legislativy by na pracovnich plochach pfipraven, ve varné, vydeji a
myti méla byt udrzovana osvétlenost 500Ix. Ostatni prostory 150Ix.

Chlazeni (potravinafské chlazeni)

Chladici boxy, chladici stoly a skfing jsou napojeny na CENTRALNI STROJOVNU CHLAZENI,
ktera je sou €asti dodavky a projektu VZT a chlazeni. V tomto pro  jektu je vy feSeno chlazeni
do vzduchotechniky a také chlazeni potravind  Fské technologické (boxy, Sokery, apod.).

Udrzba

Zafizeni stravovaciho Casti je naro¢né na pravidelnou preventivni adrzbu, tj. planovité denni
oSetfovani strojli a zafizeni. Obsluzny personal musi byt pou¢en a zaSkolen na vSech typech
technologického zafizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpec&nosti.

Pro zajisténi udrzby a €istoty kuchyriskych provozu je nutno pouzit béZnych uklidovych zafizeni a
pomucek (Uklidové nadoby, Cistici stroje), nikoli ¢isténi pomoci stfikajici vody z hadice. PoZaduje
se provedeni el. instalace zasuvek a vypinac¢i pro podminky ¢iSténi do vySe obkladu v provedeni
do vihka.

Hygiena pracovniho prostfedi a sanitace

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je Provozni a sanitacni fad, ktery zahrnuje
soubor opatfeni, zajiStuji technologické a hospodéaiské podminky pro uskutechiovani a plnéni
hygienickych a protiepidemiologickych pozadavkl, vyplyvajici ze smérnice a hygienickych
pozadavki na pracovni prostfedi vydané Ministerstvem zdravotnictvi CR a NafFizeni Evropského
parlamentu a Rady. Tento fad si stanovi provozovatel sam nebo odbornéa specializovand firma na
tuto problematiku.

Systémy HACCP — monitoring

Podle zakona €. 258 / 2000 Sb. a jeho provadécich vyhlaSek v plathném znéni, jsou budouci
provozovatelé povinni dodrZzovat spravnou hygienickou a vyrobni praxi (SHVP), a systémy
sledovani tzv. kritickych bodd (HACCP). Systém sledovani kritickych bodd bude uréen
provozovatelem - stanovi pocet a systém sledovani teplot a ¢asu.
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Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpe€nosti prace se vychazi z platnych bezpecénostnich predpist. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpeénostnim, provoznim,
montaznim a udrzbovym narokim. Za provozu je nutnd zvySena opatrnost pracovnikl
obsluhujicich zafizeni s vafici vodou a zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovéna teplota pres
180° C. PFi manipulaci s horkymi nadobami apod. je nutho pouZivat pfedepsané ochranné
pomucky. V provozu je nutno bezpodmineéné dodrZet veSkeré predpisy pro obsluhu strojniho
zafizeni, vydané vyrobcem. VeSkeré osoby, pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsanou
zdravotni prohlidku nebo platny zdravotni prukaz.

Pracovni prostredi

Prostfedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-5-51 ed. 3 pouze jako
doporucené pro komisionalni schvaleni. Navrh prostfedi vychazi z technologického provozu
kuchyné a z prfedpokladanych pouZzitych el. zafizeni.

Kuchyné AAG
AD2 - 1,5m kolem myciho stolu
AD3 - 0,2m nad podl. pfi sanitaci
Vydej jidel AA5, AD1
Umyvarny stolniho nadobi AA5
AD2 - 1,5m kolem myciho stolu
AD3 - 0,2m nad podl. pfi sanitaci
Umyvarna kuchyriského nadobi AA5
AD2 - 1,5m kolem myciho stolu
AD3 - 0,2m nad podl. pfi sanitaci
Pfipravny zeleniny AA5
AD2 - 1,5m kolem myciho stolu

Sklad odpadki AA5, mistné AD2
Sklady AA5, AD1

Mistni vihkost se mlzZe ve vySe uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a max. do vySe
1500mm nad podlahou. Umyvaci prostory ve vSech ¢astech kuchyné budou posuzovany dle
CSN 332000-7-701. V uvedenych prostorech, vzhledem k provozu vzduchotechnického zafizenti,
nedojde ke srazeni vody na sténach. Uklid stén, v&. sanitace bude provadén dle provozniho,
event. sanitacniho fadu bez pouZiti stfikajici vody z hadice.

V kuchyriském provozu se neuvazuje, Ze by elektrické stroje a pfistroje byly v dosahu vody
stfikajici, tryskajici ze vSech stran nebo Ze mohou byt vodou zaplaveny.

Provoz stravovaci €asti nema negativni vliv na Zivotni prost  Fedi.
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Dulezité poznamky:

Soupis stroju a zafizeni neobsahuje GN nadoby, rosty, koSe do my¢ky, drobna stolni
zafizeni, nadobi a ostatni drobny inventar, ktery neni souc¢asti dodavky technologie,
ale je pfedmétem dodéavky tzv. prvniho vybaveni.

Detailni specifikace (vyrobni dodavatelskd dokumentace) musi byt odsouhlasena
pfed vlastni dodavkou generdlnim projektantem, projektantem této c¢asti a
investorem.

Pro montdz technologie musi byt zajiSténa prostorové dostate¢na dopravni trasa,
ktera bude respektovat velikosti technologii a jejich soucasti. Tuto trasu si provéfi a
zajisti vybrany dodavatel.

VeSkeré nerezové diezy, stoly se dfezem a umyvadla budou osazeny sifonem,
sedlem a prepadem nebo zatkou a stojankovou sméSovaci baterii — tyto jsou
soucasti dodavky GASTRO !

Dodavatel technologie GASTRO je povinen predloZit (vyvzorkovat) k odsouhlaseni
veSkeré prvky, které jsou alternaci k typm uréenym touto projektovou dokumentaci.

h) Gdaje o spot Febé energii

Celkova hodnota instalovaného pfikonu byla stanovena souctem pfikon0 instalovanych

zafizeni.

Elektrick& energie a rozvodni sité 3 x 230/400V, 50 Hz

instalovany p Fikon el.........ccccooiiniiniiiine, cca 607 kw

V této hodnoté neni zapoclteno zafizeni na ohfev TUV ani zafizeni instalovana v
ostathich &astech provozu.

Predpokladana soudobost je 0,55

Datum: 09/2025
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